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Saint Sylvestre

123 € / PERS. - 61€ / ENF. (-12 ANS)
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Saint-Jacques snackées,
crémeux de butternut & gel yuzu : “?-g-’
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Rond de sous-noix de veau cuit a basse température, 0 “

sauce aux morilles,
gratin de topinambours, créeme & ail

Brie truffé maison, salade aux notx’ ..
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	MENU
	de la
	Saint Sylvestre
	123 € / PERS. - 61 € / ENF. (-12 ANS)
	Brie truffé maison, salade aux noix
	Lingotin praliné, glace à la noisette

	Menu unique sur réservation




