
Foie gras poêlé, 
mousseline de topinambour, jus réduit 

MENU 
SAINT VALENTIN

Samedi 14 février 2026

Langoustine rôtie, risotto de céleri,
émulsion crustacés 

Caille des Vosges & foie gras en feuilleté,
étuve de chou vert, sauce morilles 

Douceur framboise & anis vert dans
un biscuit, pâte à choux

81 € /pers.
Menu unique - sur réservation


